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STANDARD QUALITATIVI MINIMI 
DEL SERVIZIO 

Introdotti dal Capitolato speciale d’oneri (Art. 38) e dai suoi        
allegati (Allegato 1).

RISPETTO del Piano d’Azione Nazionale per il Green 
Public Procurement di cui al Decreto Interministeriale 

11 aprile 2008 “Piano d'azione per la sostenibilità 
ambientale dei consumi nel settore della pubblica 

amministrazione” 

(includono le percentuali minime di prodotti biologici o 
altrimenti qualificati) 
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CAPITOLATO SPECIALE D’ONERI (ART. 38) 

GENERI ESPRESSAMENTE VIETATI:
- per prodotti surgelati non sono ammessi prodotti che  

abbiano subito anche uno scongelamento parziale; lo 
scongelamento deve essere effettuato esclusivamente in 
cella frigorifera;

- non è ammesso l’impiego di prodotti precucinati o precotti 
ad eccezione di quanto esplicitamente indicato nelle schede 
tecniche di prodotto;

- non è ammesso l’utilizzo di prodotti di IV gamma;

- non è ammesso l’utilizzo di prodotti contenenti Organismi 
Geneticamente Modificati (OGM)

- non ammesso utilizzo di vegetali surgelati nella 
preparazione dei primi (ad eccezione di basi e minestrone); 
è ammesso, INVECE l’utilizzo di prodotti vegetali surgelati 
nella preparazione dei contorni.
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OBBLIGHI DELL’APPALTATORE (CSA – Art. 38) 
RELATIVAMENTE ALLE DERRATE ALIMENTARI:
- Riportare una corretta etichettatura facilmente leggibile  

secondo quanto previsto dalla normativa;

- Possedere imballaggi integri ed idonei senza alcun segno di  
deterioramento

- La Ditta aggiudicataria è tenuta a presentare all’inizio del 
servizio e quando la stazione appaltante lo ritenga necessario le 
eventuali certificazioni relative ai diversi prodotti utilizzati

- Dovrà essere sempre disponibile la scheda tecnica di prodotto

- Nel caso di inserimento di nuovi prodotti, al momento non 
previsti nell’allegato relativo alle derrate dovrà essere presentata 
la relativa scheda tecnica, necessaria per una preventiva 
valutazione merceologica e nutrizionale del prodotto.

- Eventuali nuove preparazioni dovranno essere preventivamente 
testate e valutate.

Presso ciascun refettorio dovrà inoltre essere a disposizione sale da cucina 
arricchito con iodio - L 21/3/2005 n. 55.
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OBBLIGHI DELL’APPALTATORE 
RELATIVAMENTE ALLE DERRATE ALIMENTARI:

-

La qualità delle derrate

Art. 40 - Iniziative a carattere sociale
La Stazione appaltante intendendo contribuire al sostegno

di iniziative a carattere sociale e per un consumo

consapevole, individua annualmente alcuni prodotti

provenienti da terreni confiscati alla criminalità, grazie alla

legge di iniziativa popolare 109/96.
Tali prodotti coltivati nel rispetto delle tipicità e delle tradizioni del territorio,

applicando i principi dell’agricoltura biologica, possono essere i medesimi o

variare di anno in anno. Essi entreranno per due o più volte l’anno nel

menu in sostituzione di prodotti omologhi, senza onere aggiuntivo per

la S.A..

Gli alimenti individuati dalla Stazione appaltante, saranno da questa

comunicati all’OEA con i relativi prezzi. L’OEA deve provvedere all’acquisto

e al pagamento ai singoli fornitori dei prodotti alimentari individuati.
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Interventi migliorativi proposti dall’appaltatore:

-
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Certificazioni fornitori derrate (appalto cesanese):

-
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DERRATE ALIMENTARI:
SCHEDE TECNICHE DI 
PRODOTTO 
VALUTATE PRIMA 
DELL’APPROVAZIONE E 
INSERIMENTO IN MENÙ 

. 
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Alcuni esempi
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Grazie per l’attenzione!!!

Relatore:  Dott. Fabrizio Quaglia
Tecnologo Alimentare 

Conosciamo la mensa scolastica – Comune di Cesano Boscone


